HET ROTTERDAMS TAFELTJE VOL 32.50

p.p.

Laat je verrassen door ons keukenteam met allerlei verschillende warme en koude gerechten
om te delen. Ook geheel vegetarisch te bestellen!
(alleen per gezelschap en gehele tafel te bestellen)

A LA CARTE
Dagelijks van 17:00 tot 21:00

VOORGERECHTEN

Broodmandje met Machinistenkaas, olijftapenade en olijfolie met zeezout 7.20v ¢ B
Rundercarpaccio tartaar met Pata Negra, truffelmayonaise, parmezaanse kaas en pijnboompitjes 15.00 ol
) Sashimi van yellowfintonijn en zalm met wakame, ingelegde gember en onze Kokeesaus 17.50
\ Gegratineerde geitenkaas, ingelegde biet en Acetobalsamicostroop op geroosterd brioche brood 13.00V ¢ &
W Oester met granny smith azijn, appel en cress p.st. 4.00
Rijkelijk gevulde Bretonse vissoep met gegrild brood 14.00 ¥
Soep van de dag 7.00 v

Voorgerecht van de week; keuze uit vlees, vis of vegetarisch

,37, SALADES
‘6 Salade met geroosterde pompoen, feta, walnoten, appel, rozijnen en een honingvinaigrette
l HOOFDGERECHTEN
Fhfm: — VLEES

Boeuf Bourguignon met aardappelpuree

Gebakken diamanthaas met een milde gepofte knoflooksaus

De Machinistenspies; een rundvleesspies van 300 gram met chimichurri
Gegrilde kipsaté met satésaus, kroepoek, friet en huisgemaakte atjar
Hoofdgerecht van de week: viees

-VIS

Visstoofpot met diverse vis en gamba's
Zalmfilet uit de oven met een kruidenbrooddakje en wortelthijmcreme
Hoofdgerecht van de week: vis

-VEGETARISCH

Thaise groene curry met geroosterde groenten, cashewnootjes en jasmijnrijst
Pasta van de week
Hoofdgerecht van de week: vegetarisch

BIJGERECHTEN KINDERGERECHTEN

% Geroosterde groenten 9.00 Kleine hamburger met friet en snackgroente
) Coleslaw met cranberry en walnoot 5.00 % Kibbeling met friet en snackgroente
& Friet met mayonaise 5.00

NAGERECHTEN

Pure chocolademousse met crunchy hazelnootmarshmallows

Klassieke tiramisu

Téte de moine met roggebrood, appelstroop en walnoten

Vegetarisch: Allergenen: gluten ¢ noten $ melk A

“a

n

FrigyMan, fimr

st
i =

14.00, 14.50, 13.00

1400 v ¥

19.50
23.00
21.00
17.50
22.00

4§

19.00
22.00
21.00

1800V ¥¥ 8
16.00V ¥ 8
16.00 V

11.00
11.00

8.00
7.00
8.00



E
|4
<

De Machinist

LUNCH

Dagelijks van 12:00 tot 16:00

BROODJES

Broodje met geitenkaas, hummus en gegrilde groenten
Broodje hete kip met sambalmayonaise

Broodje met pastrami, veldsla en piccalillymayonaise
Broodje met gerookte zalm, avocado en kruidenroomkaas

WARME LUNCHGERECHTEN

Twee Rotterdamsche kalfskroketten met brood

Gegrilde kipsaté met satésaus, kroepoek, friet en huisgemaakte atjar
Croque monsieur op klassieke Vlaamse wijze
Opoe's gehaktbal met ei uit eigen jus met brood

SOEP

Soep van de dag
Rijkelijk gevulde Bretonse vissoep met gegrild brood

SALADES

Salade met geroosterde pompoen, feta, walnoten, appel, rozijnen en een honingvinaigrette

DESSERT

Pure chocolademousse met crunchy hazelnootmarshmallows
Klassieke tiramisu
Appeltaart met kaneelijs

BORREL

Broodmandje met Machinistenkaas, olijventapenade en olijfolie met zeezout

KaasTengels

Warme bittergarnituur

Rotterdamsche bitterballen

Oester met granny smith azijn, appel en cress

Nachos met guacamole, cheddar, rode ui, jalapefio en tomaat

Vegetarisch: Allergenen: gluten ¢ noten § melk &
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